STEFLHOF

GEORG ANDERGASSEN
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SUDTIROL DOC ALTO ADIGE

Lage: Der Weinberg befindet sich auf 550 m Hohe in der
Gemeinde Jenesien, oberhalb von Bozen. Es handelt sich
um einen steilen, nach Stidosten ausgerichteten Hang, der
ausschlieflich von Hand bewirtschaftet wird. Die kiihlen
Winde in diesen Hohen bringen Finesse und Eleganz in die
Trauben.

Bodenbeschaffenheit: Lehmiger Kalkboden mit einer guten
Kalkversorgung.

Bearbeitung und Vinifikation: Handarbeit vom Schnitt

bis zur Ernte; Ganztraubenpressung unter Ausschluss von
Sauerstoff und direkte Garung bei 16 Grad ohne Vorklarung.
Reifung ausschlieRlich in Edelstahl.

Sensorische Eigenschaften: Ein Wein, der durch seine
Eleganz und Finesse Uberzeugt. Knackige natirliche Saure
kombiniert mit einer frischen Salzigkeit.

Empfehlung: Ideal zu Vorspeisen, kalten Fischvorspeisen
und Spargel

Jahrgang: 2020 Sdure: 7,0 g/l

STEFLHOF

Serviertemperatur: 11-13°C Restzucker: 1,1 g/I
GEORG ANDERGASSEN

Ertrag: 75 hl/ha Rebfldche:

Sauvignon
g 5.000 gm in Hanglage

y E
SoTROL DoC S Alkohol: 13% Vol

Erziehung: Drahtrahmen
Lagerfahigkeit: 3 Jahre

Produktion: 3.000 Flaschen

Ernte: Mitte September
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